Vitame Vas ,V siedmom nebi"

Zelame Vam prijemné stravenie nasledujucich chvil' v nasej restauracii,
ktorej motto je:

CERSTVE PRODUKTY S LASKOU PRIPRAVENE

Cerstvé produkty: Nase ryby u nds dochované, kimené kontrolovanym
vysokohodnotnym krmivom vo vode pitnej kvality.

Priamo z vody do kuchyne: Kde dostant konecnu podobu od nasho
Séfkuchara.

OTVARACIE HODINY

Utorok — Piatok: 12:00 — 22:00
Sobota: 11:30 — 22:00
Nedela: 11:30 — 19:00

- ODPORUCAME REZERVOVANIE STOLOV! -
- TEL.: 0905 477 916 -

Svadby, rodinné oslavy, seminare, exkluzivne
meetingy, ...

Rezervujeme pre VaSe privatne oslavy nasSu reStauraciu
(maximalne 80 o0sOb) alebo jeden znasSich 2 apartmanov
(maximalne 2 x 25 os0b).

Radi Vam zostavime individualnu ponuku!

Nezabudnutel'ny zazitok ,V siedmom nebi® Vam praja
MAJITELIA RYBARNE SV. PETRA
TEL.: 0905 477 916
E-mail: ceno@rybarensvpetra.sk
www.jeseter.sk
Konverzny kurz 1 EUR= 30,126 SKK

VSetky ceny st v SK, inkl. 19% DPH.



ODPORUCAME:
NASE SEF MENU!
Predjedlo — Polievka — Hlavné jedlo - Dezert

Nechajte sa prekvapit'!
473 SK/15,70 €

80g

80g

80g

80g

80g

80g

80g

6 ks

PREDJEDLA

VARIACIE Z RYB

UDENY FILET ZO PSTRUHA

s chrenom

CARPACCIO ZO PSTRUHA

so sojovou omackou, s medom a wasabi

OPECENE FILETY ZO PSTRUHA
na Salatoch

FILET ZO PSTRUHA
v sladko-kyslej marinade

RYBACIA ROLKA A LA SEFKUCHAR

UDENE RYBIE kusky
s marinadou a Cervenou repou

ZAPECENE SLIMAKY
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POLIEVKY

RYBIA POLIEVKA SV. PETER
Kompozicia nasich Cerstvo chytenych, jemne

poSirovanych ryb v paprikovo-zeleninovom vyvare
Porcia S (0,25I)

Porcia M (0,331)

Porcia,XXL,(o,SOI),

JEMNA KREMOVA MELANGE

z udenych ryb

RYBACIA POLIEVKA SEFKUCHARA

Rybaci vyvar s posirovanym filetom
VYVAR
Podl'a ponuky hovédzi, kuraci, zeleninovy

JEDLA Z NASICH CERSTVYCH RYB
RYBACIA MISA SV. PETER

Pre 2 osoby! Vyprazané a opecené filety (pstruh,
kapor) s prilohou

PSTRUH OPECENY NA MASLE
PSTRUH NA MLYNARSKY SPOSOB
PSTRUH S BYLINKOVYM MASLOM

VYPRAZANY CELY PSTRUH
VYPRAZANY FILET ZO PSTRUHA

OPECENY FILET ZO PSTRUHA
FILET ZO PSTRUHA

s diabolskou omackou
FILETY ZO SUMCA, OPECENE NA MASLE



1509 OPECENY FILET
zo pstruha lososového

1505 VYPRAZANY FILET
zo pstruha lososového

2009 SIVON OPECENY NA MASLE
2009 SIVON NA MLYNARSKY SPOSOB
2009 SIVON S BYLINKOVYM MASLOM
1509 OPECENY FILET ZO SIVONA

2009 FILETY Z KAPRA OPECENE NA MASLE
jemne aromatizované cesnakom

2009 VYPRAZANY KAPOR

2009 FILE Z KAPRA

na aziatsky sposob

2009 ZUBAC NA PRIRODNO
s bylinkovym maslom a prilohou

2005 RYBACE SPiz
na zelenine

2009 OPECENY FILET Z JESETERA

s prilohou

2509 SVATOPETERSKY POZITOK

filé z jesetera a zo pstruha vo vermutovej omacke

200g FILE ZO SIVONA Na SEVERSKY SPOSOB

NeucCtuje sa doblok na gramaz v pripade vysSej hmotnosti porcie.
Gramaz je uvedend pre ryby v surovom stave. Cerstvé ryby si
mozete dat’ pripravit’ aj podla Svojich predstav z horeuvedenych
ponuk!
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PRE TYCH, KTORI RYBY NEJEDIA

BROKOLICA so syrRovou OMACKOU
KURACI FILET Na PAREZSKY SPOSOB
VYPRAZANY KURACI FILET

GRILOVANY KURACI FILET
na Salate

PLNENE MORCACIE PRSIA

Sunka, syr, zelenina

MORCACIE PRSIA HAWAI

zapecené s ovocim a syrom

VYPRAZANY BRAVCOVY REZEN

BRAVCOVE MEDAILONKY s dibutkou

NA OBJEDNAVKU 4 HODINY VOPRED
PECENA KACICA (2)

S lokSami a kapustou

NA OBJEDNAVKU 24 HODIN VOPRED

PECENY ZUBAC V CELKU 1kg v surovom stave
PECENY JESETER V CELKU 1kg v surovom stave
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PRILOHY
AMERICKE ZEMIAKY
HRANOLKY
VARENE ZEMIAKY

ZEMIAKOVY alebo
MAJONEZOVY SALAT

RYZA
PSENICNE KRUPY
DUSENA ZELENINA
ZEMIAKY V ALOBALE
TATARSKA OMACKA
PECIVO

SALATY
MALY MIESANY SALAT ,sv. peter
VELKY MIESANY SALAT ,sv. peter
KAPUSTOVY

GRECKY §ALAT ,
BROSKYNOVY KOMPOT



DEZERTY

CREPE SUZETTE
Palacinka s pomarancovym likérom, Brandy a s parfait

ZAPEKANA BROSKYNA

S marcipanom
MAKOVA PALACINKA A LA £EFKUCHAR

TORTA ESZTERHAZY

PARFAIT
podla ponuky

TIRAMISU

VIEDENSKY ZMRZLINOW DEZERT
MALINOVY alebo MARHULOVY
( orginal — Tichy — Vieden )



